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Vorspeise Lachsmousse 
 

Zutaten für 8 Personen: 200 g geräuchte Forellenfilets 
200 g Creme fraiche 
Meerrettich 
1 Teelöffel Zitronensaft 
Pfeffer aus der Mühle 
8 Rauchlachstranchen 
Dill 
 
 

Zubereitung: 

Forellenfilet und Lachstranchen im Cutter fein hacken. In eine Schüssel geben und mit den 
restlichen Zutaten gut mischen. Dill fein schneiden und ebenfalls beimischen. Kann als Aufstrich 
für Cracker zum Apéro oder auf Toast zu einem Blattsalat serviert werden. 
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